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Come mantenere

al meglio la carne
-




Riponila nella parte piu
fredda (0-2°C) e avvolta
in carta alimentareo
sottovuoto




Ton aspettane
Dusppo.

Carne rossa: massimo 3 giorni

Carne bianca: massimo 2 giorni

Macinato: entro 24 ore ‘
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Congela solo carne
fresca, porzionata e gia
pulita. Scrivi data di
congelamento e nome
prodotto.

Scongela lentamente in
~ frigo, mai a temperatura
‘. ambiente.




Scegli e conserva
la tua carne nel
modo giusto!




